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Camembert au four, as ?Wm
1 bouchon de liqueur Champignons poélés, Moules, crevettes, Gambas saisies,
de thym, herbes de * ail et persil, déglacés Saint-Jacques... ail, huile d'olive
Provence et miel. avec un trait de liqueur déglacés a la liqueur et liqueur de romarin
Pain grillé i déguster ! de romarin en fin - de thym, échalotes ) pour flamber

de cuisson, et créme légire. et parfumer.

?ﬂﬁf WMoules mariniéres | m de Smfj'acqxw

Magret poélé, .y, Créme, échalotes Saint-Jacques snackées, Filet de poisson, croiite Moules, échalotes, Snackées, déglacées

déglacé i la liqueur et liqueur de thym déglacées avec un trait d'herbes, déglacé a la vin blanc et un trait it la liqueur de romarin,

de romarin, pour une sauce de thym, jus et zeste liqueur de thym pourg de liqueur de thym beurre citronné. 'J,’

miel et orange. subtile et parfumée. de citron. ¥ une touche iodée en fin de cuisson. J &
}? ‘ o, et fraiche. ,é‘
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C&"rml- gr’wr’ Framboise & ?S)szu!x'f Mor’szc p’iz_am pnmm colla C/r('.wrf. chaud ,T%w rélie au ??—?'" Fm};c.; au Ca?adzcaf
& la Verveine Sorbat framboies Deame Blanche C"?“‘A“'r aw Romarin Demi-poire rtie, Fraises fraiches

I boule de sorbet citron.~ + 1 ¢l de liqueur Glace vanille + liqueur  Panna cotta vanille Chévre riti, miel, miel et un trait marinées avec un trait

+ 142 el de liqueur de basilic + quelques de violette + chantilly et coulis fruits rouges quelques gouttes de liqueur de thym. de liqueur de coquelicot,

de verveine + zeste fruits rouges + violettes crutleLu:u parfumé A la liqueur de liqueur de romarin A déguster avee menthe et citron,
de citron. et basilic frais. de coquelicot. et noix, sur toast - une boule de glace
‘ ou salade. * vanille.

'ES & REDUCTIONS : 75 ; :
\,‘“ Jug de viande J :‘-- Sauce crémeuse a'; B e blono L“&&W \
g “"r ax Romaria T e i la Verveine 1 boule de glace ou de sorbet

Réduction dejusde P % Créme, échalotes o O Beurse blanc + 1 ¢l de Parpaioun Draio
vosit ou de viande et liqueur de romarin ; } relevd dun trait =
parfumée avee un ez pour sublimer - - de liguewr =

f . Un dessert signature

pen de liqueur de thym, | * ¥ viandes blanches de verveine Q?

Tddal su au ou phtes fraiches = Parfait sur poisson, 1

% “'_5"' ! '-.._‘ Pl \I t s pe en quelques secondes !
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rdit aux moins de 18 ans - L'abus d'alcool est dangereux pour la santé.




